C A  T  E  R  I  N  G


МЕНЮ «КОКТЕЙЛЬ-ФУРШЕТ»
Стоимость меню от 900р/чел./405гр

Холодные закуски
Мусс из копченой семги с бальзамическим кремом, на крекере			1/25 Волован с паштетом из куриной печени под абрикосовым конфи			1/25 Пряный карбонат с медовой грушей и базиликом			1/25 Сыровяленая салями с овечьим сыром и оливками		1/20 Цыпленок-фламбе с ананасом под соусом Sweet chilli			1/25 Канапе с сыром «Эменталь», розовым виноградом и грецким орехом 		1/20 Овощная вязанка с соусом Тар-Тар на взбитых сливках с миндалем		1/35

Салаты
Салат «Вальдорф» с цыпленком-фламбе, свежими яблоками, овощами и грецким орехом,
сервируется в шоте	1/90
Зеленый микс-салат с кнели из овечьего сыра, авокадо, черри и бальзамическим соусом,

С наилучшими  пожеланиями,  
Ваш банкетный менеджер Илькин Ализаде
Тел.8(931)9924656
Regatta-kafe-bistro@yandex.ru
info@regatta-catering.ru
regatta-catering.ru

сервируется в мартинке

1/90



Десерт
«Фруктовый букет» (Фруктовое канапе с ягодами на шпажках)	1/50

Муссовое пирожное под соусом из клубники	1/40

Капкейк морковный с воздушными сливками и свежими ягодами	1/40

Напитки
Вода с лаймом и мятой	1/200 Кофе свежесваренный зерновой с порционными сливками и сахаром	1/200 Чайная коллекция (черный, зеленый) с сахаром и лимоном	1/200






В стоимость меню входит:
Приготовление и сервировка блюд в соответствии с выбранным меню Обслуживание мероприятия (работа менеджера, официантов, поваров) Вся необходимая мебель и технологическое оборудование Сервировка блюд и стола (Фарфор/стекло)
Доставка необходимого оборудования на мероприятие в пределах КАД Стоимость меню рассчитана при проведении мероприятия от 30 человек




